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学生著案 メニュー商 品

愛知文教女子短期大学生が

メニュー開発に協力 !
的 婢

マーク

雄 鯵
譲珍嘲畿甥鰯%静罐繭晶
3月 30日 (土)開催の
さくらまつり会場で一部販売マーダ

謗fグアウト商品
「おうち」でも
お花見気分が味わえる !マーク
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小豆つぶあんに平和田」産いちごを加え、しっ |
とりとした生地に焼き上げました。生菓子タイプ

「

十の金つばです。予約していただけると確実です。 |
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桜の花びらが入つている、もっちりとした

蒸し団子です。

店番(m)紅梅園

春の風を感じ、またどこか懐かしさも感じさせ
る一杯。豊かな味わいと溺足感をお届けします。
季節の美味しさをご堪能下さい。(1日 5食限定)

1店番0カフェレスト菊嘉  ―再
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よもぎを練りこんだ生地に桜風味のあんを包 |

みました。                   |
平和町の桜をイメージして桜あんと桜ク

リームで仕上げました。
桜の花もポイントです。
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春雨、豚肉、キャベツ、そして桜の花び

|'ら が入つている揚げ呑巻きです

店番 紅梅園

桜の塩づけは、春の訪れを感じさせる繊細な |

味わいがあり、海鮮との相́性も絶妙で、さくらの |

香りが心地よくさせてくれます。        |

.店番 0中 国料理 翠龍苑

常 へいわ桜 グルメ紹介  ～裏面に掲載の店舗で取り扱つております～ ※写真はイメージです。

毎日数量限定で午後からのアフタヌーン
サービスに提供。
(モーニング時には 4イ固450円で提供 )

店番 ②  CafO Lucia

Ⅲ
外カリッ 中クリーミー…本場大阪の味を
お楽しみください。桜塩を トッピングした期
Po日限定のたこ焼きです。

店番 lD盛 たこ

明太子の塩味がたこ焼きとの相性バッチリ !

店番 0盛 たこ

春の訪れを感じさせるパスタ。生パスタを使
用、ヤリイカと明太子を使つたクリームソース

で、まろやかな味わいと海のlttl味が楽しめます。
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店番 三代目黒ひげパスタ

土鍋の蓋を開けた瞬間 湯気とともに食欲をそそる天然

鯛の上品な香りが広がりますЭひつよぶしスタイルで食べて

いただけます。(※ 4日数豊限定、原貝」2日前までに予約必要)

店番 日本料理仕出しやま十

当店自慢もち豚角煮まぶし。桜茶漬けで呑
を渇喫 !もち豚の角煮丼士よテイクアウト可能
です。(918円 (税込))

店番 日本料理仕出しやま十

暖かな春の訪れを感じる彩り豊かなお弁当で

す。行楽、各種行事にtヽかがですか。(要予約 )

店番 カフェテラス四季

アボカドのクリーミーさとチーズの濃厚さ
が絶夕l」ノ`にマッチし、桜海老の香りが、独特の風
味と深みを加えてくれてtヽますっ

店番 にくきゅうグリル

揚げたてで外 tよ力りつと、そして中はもっ

ちりとした食感。桜餡の丁度良い甘さとゴマ

の風味が合わさった一品です。

さく

店番 中国料理 翠龍苑

呑を感じるフルーティーな味わいが特徴の

当店独自ブランドの日本酒です。300本 限
定販売で商品がなくなり次第終了っ

店番 リカーショップいとり

桜えびと旬の野菜が織りなす不□風の香り

警沢な不□風バスタ、心渇まる一皿です。

店番
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Care&居酒屋Taiyou 4月末まで

桜をイメージした、桃色の寒天に白玉 白家製

大納言小豆 季節のイチゴを添えました。ご賞味

下さい。

あん

店番 Cafe&居酒屋 Taiyou

レアチャーシューでさくらをイメージ.〕八丁味B曽 &
醤油の自家製タレを使用。五味(甘 酸 塩 苦 旨)
を網羅し、さらにシビ辛をフラスした究極の一品。

店番 麺屋 藤蔵

(税込)

出,平和町商工会 TEL(0567)46-0031常


